MESTO Csoport Kft

Engedély szama: E/2021/000064

Képzési program

Csokoladétermék gyarto tanfolyamhoz

1.1 Képzés megnevezése Csokoladétermék gyarto

1.2 Programkévetelmény megnevezése Csokoladétermék gyarto

1.3 Programkovetelmény azonosito szama | 4 0721 05 02

1.4 A képzés célja A szakmai képzés keretén bellll megismertetni a tanfolyami
résztvevikkel a csokoladétermék gyartd feladatkoréhez tartozo - a
képzési program tananyagegységeiben felsorolt témakhoz
kapcsolodd - elméleti és gyakorlati tudnivaldkat

1.5 A képzés célcsoportja Vallalati vezeték dontése alapjan beiskoldazott munkavallaldk és /
vagy a sajat elhatdrozasukbol fejlédni, tovabb lépni akaro
személyek.

A képzési program elérheté minden olyan egyén szamara is, aki a
belépési feltételeknek megfelel és a képzési programmal elérhetd j
szakmai képesités megszerzését tlizte ki célként maga elé.

1.6 Tervezett képzési idd 192 éra

1.7 Maximalis csoportlétszam 32 6

2. A képzés soran megszerezhetéo kompetenciak

A szakképesitéssel rendelkez6 képes:

-Az édesipari termékek koziil toltott- és toltetlen tablas csokolddékat és ireges csokoladékat, bon bonokat,
csokoladé drazsékat késziteni

-Munkdja soran technoldgiai, illetve termelési szamitdsokat végezni
-Atvenni, raktdrozni és el6késziti a gyartashoz sziikséges nyersanyagokat.
-A termékek eloallitasa soran beallitani és kezelni a gépeket, berendezéseket és az eszkozoket.

-A csokoladétermékek félkész és késztermékeit késziteni a technoldgiai utasitdsoknak megfeleléen, majd ezeket
csomagolni és szakszerten tarolni.

-Alapveté mindségbiztositasi vizsgalatokat végezni a nyersanyagokon és a termékeken.

-A termeléssel kapcsolatos dokumentumokat a mingségbiztositasi rendszerek eldirasai szerint a sajat feleldsségi
korében vezetni.

-Munkdja soran betartani az iizem munkavédelmi és higiéniai szabalyait, és kornyezettudatosan kezelni a képz6dd
hulladékokat.
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3. A programba valé bekapcsolédas és részvétel feltételei

3.1 Iskolai végzettség

alapfoku iskolai végzettség

3.2 Szakmai el6képzettség

3.3 Egészségiigyi alkalmasségi kovetelmények

sziikséges

3.4 El6irt gyakorlat

3.5 Részvétel kovetésének médja

A képzésben résztvevd altal alafrt jelenléti fv (és/vagy a
képzésben résztvevivel elektronikus Gton folytatott szakmai
felkészitést ellendrzé, igazolé dokumentum)

3.6 Megengedett hianyzas

20%

(A felndttképzési szerz6dés azonnali hatéllyal felmondhato,
ha a képzésben részt vevd személy a kontaktorakrl a
képzési programban meghatérozott idénél igazolatlanul
tobbet mulasztott.)

3.7 Egyéb feltételek

A képzésre jelentkezé kérheti eldzetes tudasanak mérését,
melynek eredményét figyelembe véve kell a résztvevd
szamara a képzés Graszamat meghatérozni.

4. A tananyag egységei, azok célja, terjedelme és 6raszamai

Képzésbe Ebbol
Tananyagegységek bes’zamllthato Kontaktora - hagyomanyos tanéra és valés

LT ideji online éra, Onallé felkésziilés
4.1. | Edesipari ismeretek 40 40
4.2, | Szakmai gépek 16 16
4.3. | Edességkészités 64 64
4.4. | Csokoladétermék gyarté alapismeretek 72 72
Osszesen: 192 192
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3. A képzésben részt vevo teljesitményét értékelé rendszer leirasa

 Képzés kozbeni értékelés (értékelési mod fejlesztd forméja): A fejlesztd értékelés szerepe, hogy a
képzésben résztvevek fejlgdését tamogassa, a tanuldsi igényeket pontositsa, az oktaték tanulasszervezési
feladatait segitse.

A képzés kozbeni fejlesztd értékelés modjai: Visszakérdezés, Gyakorlati feladatmegoldds, Képzéshen
résztveve visszajelzései, Beszélgetés

A fejlesztd értékeléshez nem tartozik mindsités, a tanulasi és tanitasi folyamatokat szolgalja.
Résztvevl zaré értékelése: A zar6vizsga a képzés végén torténik a képz6 képzési programjaban leirtak
szerint.

Megszerezhetd mindsitések: ,Megfelelt” vagy ,Nem felelt meg”

~Nem felelt meg” mindsités esetén egy alkalommal lehetdséget biztosit a képz§ a sikertelen zarovizsga
megismétlésére. Abban az esetben, amennyiben a kihirdetett id6pontban a tanfolyami résztvevé nem vesz
részt a zardvizsgan, vagy annak valamely vizsgatevékenységén, akkor a hianyzasa is az adott
vizsgatevékenységet illetden sikertelen vizsganak mindsiil.

A képzés elvégzésével megszerezhetd dokumentum: TANUSITVANY

A képzés elvégzésérdl sz6l6 Tanusitvany kiadasanak feltételei:

A tanfolyami résztvev( képzéssel kapcsolatos kotelezettségeinek teljesitése

A zar6 vizsga megfelelt mindsitésii teljesitése.

A kepesitd vizsgara bocsatas feltétele:

A szakmai képzés kovetelményeinek teljesitésérdl a képzG intézmény altal kiallitott tanusitvany.

Belsé zarovizsga:

Projektfeladat

A belsd zardvizsga vizsgatevékenység megnevezése: Csokoladétermékek készitése

A vizsgatevékenyséq leirdsa:

Csokoladétermék készitése és termékbemutatis

A kovetkezd feladatok koziil egy feladatsor végrehajtasa:

1.) A rendelkezésre bocsatott vagy sajét anyagosszetétel (receptira) alapjan toltott vagy toltetlen tablas
csokoladé készitése, és a termékek bemutatasa, tomeg €s érzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére bocsétott
termek szakszerd becsomagolésa és Jjogszabalyoknak megfeleld jelolése,

vagy

2.) Arendelkezésre bocsétott vagy sajat anyagosszetétel (receptira) alapjan, lireges csokoladéfigura készitése és
a termékek bemutatasa, tdmeg és érzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére bocsatott termék szakszerti
becsomagoldsa és jogszabalyoknak megfeleld jelolése,
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vagy

3.) Arendelkezésre bocsatott vagy sajat anyagGsszetétel (receptira) alapjan, hiivelyes vagy kézi dresszirozasu
bonbonok készitése és a termékek bemutatasa, tomeg es érzékszervi ellendrzése egy rendelkezésére bocsatott
termék szakszerti becsomagolésa és jogszabalyoknak megfelel jelolése.

A munka soran a vizsgazo a rendelkezésére allé gépeket és berendezéseket - a munkavédelmi eldirdsok
betartasaval - izemelteti, munkajat a higiéniai- és élelmiszerbiztonsagi szabalyok figyelembevételével végzi. Az
elkészillt terméket - a vonatkozé jogszabalyi eldirdsoknak megfelelden - mindsiti, a termék gyértasaval
kapcsolatban a vizsgabizottsaggal szakmai beszeélgetést folytat. A beszélgetés soran ismertetni kell a feladatot, az
elkésziilt termékek minéségét, az esetleges hibakat és az azok megelézési, kijavitési lehetdségeit.

A gyakorlati tételsor a felsorolt termékcsoportokat fedi le.
A termék készitéséhez kapcsolddé szakmai beszélgetés idtartama: 10 perc.
A szakmai beszélgetés szdzalékos aranya a vizsgarészen belil: 5 %.

A vizsgatevekenység végrehajtasara rendelkezésre all6 iddtartam: 240 perc
A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

— A termekkészités szakszeriisége (40%),
— Késztermék kiilsé megjelenése, allaga, alloménya, ize (40%),
— Csomagolas szakszeriisége és a jelolés tartalma (7%)

— Termékkészités higiénidja, élelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi szabalyok betartasa (8 %),

- Szakmai beszélgetés: 5 %.

A vizsgatevékenység és egyben a bels6 zarévizsga akkor eredmeényes, ha a vizsgazé a megszerezhetd 6sszes
pontszam legaldbb 40%-4t elérte.

A vizsgatevékenység és egyben a belsé zarovizsga akkor eredménytelen, ha a vizsgdzd a megszerezhetd Gsszes
pontszam 40%-anél kevesebbet ért el.
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6. A képzési program végrehajtasahoz sziikséges feltételek

6.1 Személyi feltételek

e képzési tartalomnak megfeleld felséfoki végzettség, vagy a képzés tanulmanyi teriletének megfeleld

szakképesités

* végzettség hidnyaban 2 év igazolhaté szakmai gyakorlat

6.2 Targyi feltételek

Altalénos targyi feltételek:

a tényleges csoportlétszamnak megfeleld, feln6tt méretii tanul6i asztalok és székek tabla vagy flipchart - sziikség
esetén projektor vagy irdsvetitd kiegészit§ felszerelések: megfelelo vilagitas és szelldzés, ruhafogas, szemetes,

stb. megfeleld kiszolgal6 1étesitmények: Mosd6 - képzési helyszinenként min. egy.

6.3 Egyéb specialis feltételek

- nyersanyagtarolas eszkozei

- nyersanyagel6készités berendezései
- hiiték

- klima

- rozsdamentes fém és marvany munkalapos asztalok
- csokoladétemperald

- keverd-habverd gépek

- csokoladémelegitd

- drazsirozo

- martogép

- apritoberendezés

- bolygaté

- razéasztal

- formak

- homérdk

- tlizhelyek, mikrohulldmy siité

- édesipari eszkozok

- munkavédelmi eszkozok

- hulladéktarolas eszkozei

6.4 Személyi, targyi és egyéb specialis feltételek biztositasanak modja

A személyi feltételek megbizdsi, felhasznélasi vagy vallalkozési szerzédés keretében, a targyi feltételek pedig -

helyszintdl fiiggden - sajét vagy bérelt tulajdonként keriilnek biztositasra.
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7. Egyéb kiegészité informaciok
A képzésre jelentkezd kérésére elézetes tudasmérést biztositunk.

Elézetes tuddsmérés: annak felmérése, hogy a képzésre jelentkezd dokumentumokkal nem igazolt tanulmanyai
vagy megszerzett gyakorlati tapasztalatai alapjan képes-e a képzés soran elsajatitandé tananyagegység
kovetelményeinek teljesitésére, amelynek eredményeként a kovetelmények megfeleld szinti teljesitése esetén a
tananyagegység elsajatitdsara iranyulé képzési rész alél a képzésre jelentkezét fel kell menteni.

Szakértdi vélemény:

1. A képzési program megfelel a felnéttképzésrdl szélé 2013. évi LXXVIL torvénynek, valamint a
felndttképzésrdl szol6 torvény végrehajtasardl szélé 11/2020. (I. 7.), tovabba a szakképzésrél sz616
2019évi LXXX. torvénynek, valamint a szakképzésrdl sz4l6 torvény végrehajtdsarsl sz6lé 12/2020. (I1. 7.)
kormanyrendeletnek.

2. Aképzési programban meghatarozott tartalommal, feltételekkel és médon, valamint a képzéssel érintett
célcsoport szdmara megszerezhetdk a képzési programban megjelélt kompetenciak.

Mindsités helye, datuma: Csolnok, 2022, O& .25

MESTO CSOPORT KFT
2521 Csolnok, Parl;i u2. 21
Adbszam: 9215-2-
fae BanW@“’
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{
Szakérto neve Intézmény képviselSjének alairasa
MESTO CSOPORT KFT
2521 Csolriok, Park u. 9. -
Adbdszam{;26769215-2-11
Far| 2020 [ oooood Banksz.: 11&15023-24025540
"""""" Szakértéi nyilvantartasi szam T Szakmai vezetd alsirasa
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